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Und mit der Chef Partie beginnt IHR Weihnachten dort,
wo stimmungsvolle Atmosphare auf perfektes BIO-Catering trifft.

Mitarbeiter begeistern - Kunden beeindrucken - sich selbst eine Freude machen.
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VeranstaltUng: e e e e e
Veranstaltungsort: BRANDBOXX Moosfeldstrafie 1 - 5101 Bergheim bei Salzburg
DatUM e

GaASIEZANL: s

LASSEN SIE SICH VON UNSEREM ANGEBOT INSPIRIEREN.

Wir sorgen dafiir, dass lhre Gaste, genussvoll tafeln kénnen und Ihre Veranstaltung zu einem
unvergesslichen Ereignis wird. Viel Genuss und Freude beim Entdecken unseres Paketes,
selbstverstandlich berlcksichtigen wir gerne lhre individuellen Winsche und stehen lhnen

beratend bei Fragen und Wiinschen jederzeit zur Seite.

IHRE ANGEBOTSINMHALTIES

Aperitif Empfang
Unser Meniivorschlag
Getrankesortiment

Late Night Snackbar

Die After Party

Allgemeine Informationen
Mitarbeiter Aufwand :
Mobiliar & Equipment % R

Die angebotenen Preise sind inklusive Mitarbeiterkosten. Zusatzlich in Anspruch genommene

Serviceleistungen werden nach tatsachlichem Aufwand in Rechnung gestellt (sieche AGB)
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PAS KONZEPT »YOI.BIO«

Unser Konzept ,VOLl.bio“ die Premiummarke der Chef Partie, beinhaltet eine aulergewohnlich
hochwertige Kiiche, die ausschliel3lich aus bio- logisch angebauten und nachhaltig produzierten
Zutaten besteht. Alle Gerichte werden mit grof3ter Sorgfalt zubereitet und prasentiert. Die Wahl der
Speisen umfasst eine grof’e Auswahl an regionalen, heimischen und pflanzlichen Optionen, dar-
unter auch vegetarische und vegane Gerichte. Sie bietet auch glutenfreie Optionen fiir Personen
mit didtetischen Einschrankungen oder Vorlieben an.

Unsere Kiiche hat sich auf gesunde, biologische und nachhaltig gewonnene Lebensmittel spezia-
lisiert. Der Fokus liegt auf der Kreation von Gerichten, die sowohl nahrhaft als auch késtlich sind,
mit frischen Zutaten von lokalen Produzenten.

Die Speisekarte bietet eine Auswahl an raffinierten hochwertigen Gerichten, die auf saisonalen
Produkten basieren. Hier wird besonderer Wert auf frische Aromen, erstklassigen Geschmack
und asthetisch ansprechende Prasentation gelegt. Die Zutaten stammen von Bauernhofen oder
Produzenten in der Umgebung und sind frei von chemischen Zusatzen.

UNSERE ZERTIEFIKATIE

SLK & BIO AUSTRIA
B|0 Als zertifizierter Bio-Betrieb versprechen wir lhnen
nicht das Blaue vom Himmel, sondern das Grline

AUSTRIA Bio in der Kiiche

) — aus der Erde. Es ist unsere Leidenschaft, Sie und

PARTNER Ihre Gaste mit regionalen saisonalen 100%igen

Bio-Kostlichkeiten zu verwohnen.

GUT ZU WISSEN

) Steht flr die transparente Information der Herkunft
G UT Z U \ : von Fleisch sowie der Haltungsform bei Eiern und
MV 1 &% y Eiprodukten. Wir garantieren, dass unsere Fleisch
WI s s E N ! Spezialitaten von Tieren stammen die in Osterreich
geboren, aufgezogen und geschlachtet wurden.

OSTERREICHISCHES UMWELTZEICHEN

Seit 2016 sind wir mit dem Umweltzeichen zertifiziert.
Wir sind Ihr zuverlassiger Partner fur die nachhaltige
Planung und Umsetzung von Green Events.

(jsteﬂ'ei E
chisc|
mweltzeiche’:,es &

GAUMEN HOCH
GAUMEN HUCH Nicht nur unser Gaumen freut sich, wenn unser Essen
PI.ATIN authentisch schmeckt und nachhaltig produziert wurde,
sondern auch unsere Gesundheit und die Umwelt. Das
Gaumen Hoch-Zeichen zeichnet Menschen und Betriebe
aus, denen das ein Anliegen ist.
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APERITIE EMPEANG

BITTE WAHLEN SIE AUS UNSEREN 3 OPTIONEN

HERZERWARMENDES - AUS DER TASSE

» Wihlen Sie zwischen WEISSEN und ROTEN GLUHWEIN - ODER:
* HeiB und alkoholfrei - hausgemachter FRUCHTPUNSCH

A

WINTERZAUBER - SPRITZ

Ein prickelndes Erlebnis!
e It‘s Karma Cordial | WeiBer Wermut | Prosecco | Soda | Grapefruit
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AlenaTeven Besei

APERITIF | FINGERFOOD

Herzhaft gefiillte MINI STANIZERL
Beef Tartar | Raucherfisch Mousse | Erdapfelcremé (vegan)
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BIO »WINTERZAUBER« MIENU

WAHLWEISE EINGESTELLT - ODER ZUR SELBSTABHOLUNG

COUVERT (AM TISCH EINGESTELLT)

Ofenfrisches BIO Geback der Backerei PfoR - dazu:
mit Steinsalz verfeinerte BIO-Heumilch-Butter

VORSPEISE (EINGESTELLT ODER SERVIERT) SUPPENKESSEL (am BUFFET)

DUETT VON ,,SEE & ERDE*“ DER WEIHNACHTSTOPF (vegan)

Filet vom geselchten Raucherfisch auf Kraftige Gemiisesuppe mit Perlgraupen,
Buchenholz gegrilltem, marinierten Wurzelgemiise und frisch geschnittenen
Sellerie dazu ein Rote Beete Gel Garten-Schnittlauch

(auch vegan moglich)

HAUPTGERICHTE (AM BUFFET Zzur SELBSTBEDIENUNG)

FLUFFIGES POLENTA-PILZ SOUFFLE (vegan)

mit Kiirbis und Ackergemiise vom Biohof Feldinger

GEBRATENE BAUERNENTE

mit einem Briochekndderl, aromatischen Apfel-Rotkraut und einer kraftigen Cranbeery-Jus

ROSA GEBRATENES ROASTBEEF (frisch am Buffet tranchiert)

mit gebackener Kartoffelterrine, ofenfrischem Feldgemiise und einer feinen Portwein-SoRe

MONDSEER SAIBLING

auf einem papriziertem Kiirbiskraut und Krenschaum

(AM BUFFET zur seLestBepieNung) DESSSERTS

CHEF PARTIE‘S ,WEIHNACHTSBACKEREI*
WARMER TOPFENSCHMARRN

aus der Gusseisen-Riesenpfanne dazu im Rumtopf eingelegte Waldbeeren

~CREPERIE*
Hauchdiinne Palatschinken
wahlweise mit Vanilleeis | Zimteis | Nusseis |[Staubzucker | Schlagobers | Schokoladensauce

VERFUHRERISCHE CREMEN IM GLAS | Verschiedene Sorten

(auch vegan)




DAS GETRANIKIERAKIET

WEITERE GETRANKE AUSSERHALB DER PAUSCHALE ERHALTEN
SIE AUF ANFRAGE UND GEGEN EINEN AUFPREIS.

ALKOHOLFREIE SCHANKGETRANKE

Mineralwasser, still & prickelnd
Fruchtsaft “Grapos” Apfel | Johannisbeere
Limonade “Grapos” Cola | Krauterlimo | Bio-Holler
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REGIONALE BIERE

Stiegl Hell / Stiegl Naturradler & Stiegl Freibier 0,0%, - Flasche

TR

WEINE UND SCHAUMWEINE

Chef Partie‘s Bio-Hauswein weifl / Chef Partie‘s Bio-Hauswein rot
Frizzante “Bio & vegan” — Sektkellerei Szigeti

HEISSGETRANKE - BIO & FAIR TRADE

Kaffee- und Tee Spezialitaten

LATE NIGHT SNACIK
Fay dew Uoiven Hnges g gpaleren Steade yon Detgel jes Sellsthedzon. j

FEURIGER SALZBURGER GULASCHTOPF | KARTOFFELGULASCH

mit Rindfleisch und Gemiise mit Gemise (vegan)

& ofenfrischen Geback & ofenfrischen Geback

Chef Partie | EIN UNTERNEHMEN DER BIRNGRUBER GASTRONOMIE GMBH
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OPTIONALE ZUSATZLEISTUNGIEN: %

NACH DER WEIHNACHTSFEIER IST VOR DER WEIHNACHTSPARTY ...

PiE AFTER PARTY

Um den Abend gemiitliche ausklingen zu lassen, stellen wir lhnen eine groRe,
einladende Bar inklusive Stehtische zur Verfiigung.

Unser Servicepersonal betreut lhre Gaste mit Getranken und wir erweitern unser
Getrankesortiment mit zusatzlichen Spirituosen, wie Gin | Wodka | Whisky | Rum
inklusive Beigetranken.

PREIS AUF ANFRAGE

ERGANZENDE ZUSATZPAKIETE

Gerne stehen wir lhnen mit Rat und Tat bei der Auswahl buchbarer Zusatzpakete
zur Seite. Unser professionelles Partnernetzwerk deckt dabei sicherlich auch lhre
Wiinsche ab. Teilen Sie uns lhre Vorstellungen mit, und wir erstellen umgehend
ein maRgeschneidertes Konzept fiir Sie.

NACHFOLGEND EINIGE UNSERER VORSCHLAGE: ‘;% @
Erweiterte Licht-, Video- und Tontechnik
Professioneller DJ inklusive Pult oder Live-Musik
Professioneller Showbarkeeper
Erweiterte Cocktail-Barkarte
Perchtenshows
Fotobox inklusive Props

Shuttle-Service
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OPTIONAILIE ZUS/ATiILIEIISWU GEN
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ALS SUSSER ABSCHLUSS EINER GELUNGENEN FEIER MOCHTEN WIR IHNEN
UNSERER PRALINEBOX VORSTELLEN - EIN KLEINES ANDENKEN FUR IHRE
MITARBEITER:INNEN, DAS IN ERINNERUNG BLEIBT.

Mit viel Liebe und handwerklichem Kénnen von unserem Chef-Patissier frisch gefertigt, sind
unsere exklusiven VOI.bio Pralinen in der stilvollen Box ein besonderes Prasent flr Ihre Gaste —

Preis auf Anfrage.
Ob als stilvoller Abschiedsgrufy oder kleine Aufmerksamkeit — die feine Auswabhl in bester Bio-
Qualitat sorgt flr einen genussvollen Abschluss. Elegant verpackt, machen sie jedes Event

noch ein bisschen unvergesslicher.

Gerne versehen wir die Boxen mit Ihrem Logo als Aufkleber — schicken Sie uns einfach lhre

Datei zu. Auf Wunsch legen wir auch eine personliche Botschaft bei. Fast alles ist moglich.
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IMPRIESSIONEN = DIE AUSSTATTUNG
IHIRER W EIHINACHTSEEIER

Wir verwandeln die Brandboxx in einen romantischen Wintertraum. Festlich gedeckte, lange Tafeln
und edle weilRe Buffetbereiche runden das Gesamtbild ab. Die Dekoration soll an einenSchneepalast

erinnern. Das Farbschema ist Kristall, Silber, Weissgold, Anthrazit.
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X=MAS PAIKET
SCHNEEPALAST %

Aperitif Empfang — Snacks %
Bio Weihnachtsmenii 4-Gang

Getrankepaket inkl. Aperitif Drink, fiir 7h (18-01 Uhr)

Late Night Snack Buffet

Mobiliar, Tischwasche & Ausstattung (Bar- & Buffetinfrastruktur)
Cateringpauschale (Service- & Kiichen- & Buffetequipment)
Dienstleistungsanteil - Auf- & Abbau, Transport & Veranstaltung 18-01 Uhr
(Inklusive je 1h Vor- & Nachbereitungszeit)

Weihnachtliche Raum- & Tischdekoration

Betriebskosten und Endreinigung

Locationmiete - inkl. Grund-Technik

X=MAS PAKIET
PREIS AUF ANERAGIE

FRUHBUCHER-BONUS:
-5% - guiltig bis 30.06.2026

SUPER-FRUHBUCHER-BONUS:
-10% - giltig bis 30.04.2026

LASSEN SIE SICH VON UNSEREM ANGEBOT INSPIRIEREN.
Wenn Sie das X-MAS Paket am Montag, Dienstag oder Mittwoch im Zeitraum vom
20. November bis 22. Dezember 2026 buchen, gewahren wir lhnen 10% Rabatt auf den

regularen Paketpreis.

Bitte beachten Sie, dass fiir Dienstleistungen an Feiertagen — wie zum Beispiel am 8. Dezember —

die kollektivvertraglichen Sonderregelungen gelten und diese zusétzlich in Rechnung gestellt werden.

W m%«wvoé?j?w &gfo&g, wes W n/enn @%g Wm@;.
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AUETRAGSBESTATIGUNG:

Sofern unser Angebot lhren Vorstellungen entspricht, retournieren Sie bitte die firmenmaRig,
unterzeichnete Auftragsbestatigung mit Angabe der Rechnungsadresse und UID-Nummer per Fax
oder E-Mail.

gind,

Faxnummer +43 (0)6232 36093 20 oder per E-Mail an office@chefpartie.at

e

Angebot vom:

1

Veranstaltungsdatum:

Personenzahl:

Rechnungsadresse:

Die beigefiigten allgemeinen Geschaftsbedingungen sind Vertragsbestandteil der Beauftragung.
Wir sehen einer erfolgreichen Zusammenarbeit mit Freude entgegen.

Unterschrift / Firmenstempel

UID-Nummer (nur fiir Firmen)

Wir bitten Sie zur Kenntnis zu nehmen, dass wir nur Auftrége garantieren konnen, welche
20 Werktage vor Veranstaltungstermin, bestatigt und angezahlt sind.

)t wis, ey /}%@5/272 Pasleey, oy (Bye by )eilina

-
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ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN
der Birngruber Gastronomie GmbH, Lindenweg 11, A-5310 Mondsee

1. VERRECHNUNG: Wir sind bestrebt, lhnen die Kosten mdglichst exakt und transparent
darzustellen. Bitte beachten Sie daher, dass unsere Kostenzusammenstellung auf Basis einer
Gasteanzahl laut lhren Angaben berechnet ist. Wesentliche Abweichungen von der
angenommenen Personenanzahl oder kurzfristige Anderungen kénnen im Bereich der
variablen Kosten, wie Mitarbeiter & Getranke, welche nach Verbrauch berechnet werden,
aliquote Zusatzkosten verursachen. Um einen reibungslosen Ablauf der Veranstaltung
gewabhrleisten zu koénnen ersuchen wir generell um ehest mdgliche Bekanntgabe der von
lhnen gewiinschten Angebotsverédnderungen sowie der endgiltigen Gésteanzahl. Wenn
schriftlich nicht anders vereinbart, so ist die Gasteanzahl vom Kunden spatestens 10 Werktage
bei einer Gastezahl ab 300 Personen und 5 Werktage bei kleineren Gruppen vor der
Veranstaltung verbindlich und schriftlich zu fixieren. Sollte die Gastezahl nach oben korrigiert
werden, werden wir bei Bekanntgabe durch den Kunden weniger als 5 Werktage vor der
Veranstaltung nach bestem Wissen und Gewissen versuchen, den entsprechenden
Mehrbedarf abzudecken. Eventuelle dadurch entstehende Mehrkosten gehen zu Lasten des
Kunden. Alle Preise verstehen sich netto, d. h. zuzlglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Bei Veranstaltungen auf Selbstzahlerbasis, welche die vorab festgelegte Umsatzgarantie
unterschreiten, behalten wir uns vor, den geleisteten Arbeitsaufwand, inkl. Vor- und
Nachbereitungszeiten, dem Auftraggeber bzw. Veranstalter in Rechnung zu stellen.

2. LIEFER- UND ZAHLUNGSBEDINGUNGEN: Bei Auftragserteilung ist durch den Kunden
eine Anzahlung von 70% (siebzig Prozent) der Auftragssumme und inkl. anfallender Steuern,
auf das jeweils angefiihrte Konto zu Uberweisen. Die Anzahlung wird auf aufgeteilt, 35%
(finfunddreiRig Prozent) werden bei Auftragserteilung in Rechnung gestellt & weitere 35%
(fuinfunddreiRig Prozent) 20 Werktage vor Veranstaltungsbeginn, jeweils mit einem
Zahlungsziel von 10 Werktagen. Liegen beide Anzahlungen nicht bis langstens 10 Werktage
vor Veranstaltungsbeginn vor, so gilt der Vertrag als storniert. Die restliche Summe ist mit der
Rechnungslegung féllig und auf das jeweils angefiihrte Konto zu U(berweisen. Unser
Zahlungsziel ist 10 Werktage nach Erhalt der Rechnung ohne Abzug. Bei keinem
Zahlungseingang innerhalb dieses Zahlungszieles verrechnen wir 9% Verzugszinsen p.a.
Unser umfangreiches Bio-Sortiment ist, vor allem saisonalen Veranderungen unterworfen.
Sollten einzelne Artikel voriibergehend nicht lieferbar sein, behalten wir uns einen Austausch
gegen zumindest gleichwertige Ware vor. Die angebotenen Waren und Preise verstehen sich
daher freibleibend.

3. STORNOGEBUHREN: Auftrdge bis maximal 100 Personen: Bei einer Stornierung durch
den Auftraggeber ab 10 Werktagen vor Veranstaltungsbeginn wird das gesamte
Auftragsvolumen (einhundert Prozent) in Rechnung gestellt. Bei einer Stornierung ab 20
Werktagen vor Veranstaltungsbeginn werden 50 % (flinfzig Prozent) des Auftragsvolumens
berechnet.

Auftrage von 101 bis 300 Personen: Bei einer Stornierung durch den Auftraggeber ab 20
Werktagen vor Veranstaltungsbeginn wird das gesamte Auftragsvolumen (einhundert
Prozent) in Rechnung gestellt. Bei einer Stornierung ab 30 Werktagen vor
Veranstaltungsbeginn werden 50 % (flinfzig Prozent) des Auftragsvolumens berechnet.
Auftrage ab 301 Personen: Fiir diese Auftrage gelten individuell vereinbarte
Stornierungsbedingungen, die gesondert vertraglich geregelt werden.

4. STROM, WASSER, MULL - BETRIEBS- & INSTALLATIONSKOSTEN, ENDREINIGUNG:
Werden zu Lasten an den Veranstalter verrechnet oder direkt beauftragt. Sollte der
Veranstalter keine Reinigung beauftragen wird eine Bearbeitungsgebiihr von 5% eingehoben.
Genaue Stromanforderung kann nach Auftragserteilung detailliert bekannt gegeben werden.
Die Millentsorgung erfolgt zur Uber den Veranstalter. Daraus resultierende Kosten werden
vom Veranstalter (ibernommen.

4.1 ABSCHLAGSZAHLUNGEN: Weiteres mochten wir Sie informieren das samtliche
Abschlagszahlungen, Umsatzprozente, Provisionsabgaben oder ahnliches, die vom Caterer
an die Veranstaltungslocation zu leisten sind, an den Veranstalter zu 100% weiterverrechnet
werden.

5. MANIPULATIONSBEREICH, BRUCH UND SCHWUND: Seitens der Gastronomie wird ein
Manipulationsbereich benétigt, nach Auftragserteilung wird die GroRe bekannt gegeben,
etwaige Kosten lbernimmt zur Génze der Veranstalter. Jeglicher Bruch und Schwund der
Ausstattung und des Equipments, das bei einer Veranstaltung zum Einsatz kommt, wird zum
Wiederbeschaffungspreis an den Veranstalter verrechnet.

6. MITARBEITERKOSTEN: Die Abrechnung der Mitarbeiterkosten erfolgt nach tatsachlichem
Aufwand und geleisteten Stunden. Die Mitarbeiterkosten werden laut Abrechnung unseres
Personaldienstleisters gesondert, unter Beriicksichtigung des Kollektivvertrags flr
Personaldienstleister in der jeweils gliltigen Fassung, in Rechnung gestellt. Bitte beachten Sie,
dass die Mindesteinsatzzeit pro Service-, Aufbau- und Kichenmitarbeiter 4 Stunden betragt.
Sonn- und Feiertage werden mit einem 100%igen Aufschlag verrechnet, Uberstunden ab 8
Arbeitsstunden werden mit 50%igem Aufschlag weiterverrechnet. Diese Zuschlage sind im
Angebot nicht enthalten. Bei Uberschreitung von 12 Stunden wird die kollektivvertragliche,
tagliche Maximalarbeitszeit tiberschritten. Die Verpflegung der eingesetzten Mitarbeiter wird
zum Selbstkostenpreis an den Veranstalter verrechnet. Eventuelle Anfahrtskosten werden an
den Kunden weiterverrechnet. Alle unsere Servicemitarbeiter sind einheitlich gekleidet. Fir
folgende Mitarbeiter verrechnen wir: Flr Veranstaltungsleitung, Kiichenleitung sowie Auf- &
Abbau; Logistik Leitung € 60,00. Fiir Kdche € 50,00. Service-, Schank-, Barmitarbeiter sowie
Auf- und Abbau; Logistik Mitarbeiter € 48,00. Sowie fiir Hilfskrafte in der Kiiche oder am Buffet
€ 48,00. Diese Preise verstehen sich netto pro Person/h.

6.a NACHTARBEITSZUSCHLAG: Es wird ein Nachtarbeitszuschlag gemaR dem
Kollektivvertrag (KV) verrechnet. Der Zuschlag ist in drei Zeitfenster unterteilt: von 00:01 bis
02:00 Uhr, von 02:01 bis 04:00 Uhr und von 04:01 bis 06:00 Uhr. Pro begonnenem Zeitfenster
wird ein Zuschlag, zusatzlich zum reguldren Stundensatz, pro Mitarbeiter/in verrechnet.

7. TRANSPORTKOSTEN F. SONDERMOBILIAR & EQUIPMENT: Fir Sondermobiliar der
Veranstaltung auRerhalb eines Umkreises von 20km sowie mehr als 14 Palettenplatze,
berechnen wir die Transportkosten von unserem Lagerstandort am Messezentrum Salzburg
zur Veranstaltungslocation nach tatsachlichem Aufwand. Diese Preise verstehen sich netto
exklusive Mitarbeiterkosen.

8. AUF- & ABBAUZEITEN: Der Veranstalter verpflichtet sich, dafiir Sorge zu tragen, dass
mind. 24h vor Veranstaltungsbeginn seitens der Birngruber Gastronomie GmbH mit dem
Aufbau begonnen werden kann, sowie mind. bis 12h nach der Veranstaltung abgebaut werden
kann. Samtliche daraus resultierende Mehrkosten tragt der Veranstalter. Sollten
Ausnahmegenehmigungen beziiglich Anlieferung bzw. Abtransport notwendig sein, hat der
Veranstalter dafiir Sorge zu tragen, dass diese fristgerecht beantragt werden und diese an die
Birngruber Gastronomie GmbH Ubermittelt werden. Exklusive Mitarbeiterkosten.

9. CATERINGPAUSCHALE: Die Cateringpauschale beinhaltet Porzellan, Glaser, Besteck
sowie das notwendige Kiichenequipment aus unserem Standardangebot und deren Reinigung
nach HACCP-Standard. Gerne bieten wir individuelle Ldsungen an.

10.BUFFETBESCHILDERUNG, MENUKARTEN: Buffetbeschilderung inkl.
Allergenauszeichnung ist im Preis inkludiert. Falls zusatzliche Tisch- bzw. Menikarten
gewiinscht sind, werden diese gegen einen Aufpreis erstellt.

11. DEKORATION, LICHT- UND TONTECHNIK, ZELTLOSUNGEN, PLANERSTELLUNG,
MUSIK, FOTOGRAFIE: Unser Angebot umfasst keinerlei dieser zusétzlichen Leistungen. Wir
unterstlitzen Sie jedoch gerne mit unseren kompetenten und bewahrten Partnern, bei der
Umsetzung Ihrer Wiinsche.

12. BEANSTANDUNGEN: Beanstandungen sind unverzlglich miindlich dem
Veranstaltungsleiter mitzuteilen. Kommt der Auftraggeber seiner Mitteilungspflicht nicht nach
und kénnen die Mangel aufgrund des Verhaltens des Auftraggebers nicht rechtzeitig wahrend
oder bis zum Ende der Veranstaltung behoben werden, kénnen aus den festgestellten
Maéngeln keine Schadensersatzanspriiche des Auftraggebers hergeleitet werden. Dem
Auftraggeber oder den zeichnungsberechtigten Personen, welche im Vorfeld bekannt
gegeben wurden, werden nach Beendigung der Veranstaltung samtliche interne Kontrolllisten
des Caterers vorgelegt und durch seine oder deren Unterschrift auf Ihre Richtigkeit bestatigt.
Sollte der Auftraggeber die Kontrolllisten des Caterers nicht vor Ort kontrollieren bzw.
unverziiglich beanstanden und keine Unterschrift vom Auftraggeber vorhanden sein, werden
die intern gefiihrten Kontrolllisten des Caterers als korrekt angesehen. Spatere Reklamationen
bzw. Beanstandungen nach schrifticher Rechnungslegung werden daher nicht mehr
akzeptiert.

13. VERJAHRUNG: Etwaige Anspriiche des Vertragspartners gegen die Bimgruber
Gastronomie GmbH sind innerhalb von 2 Wochen nach Ende der Veranstaltung schriftlich
geltend zu machen, widrigenfalls sie als verjahrt gelten.

14. ANMELDUNG: Als Veranstalter sind Sie selbst fiir allfallige behdrdliche Bewilligungen
verantwortlich, im Falle von Musikdarbietungen auch fiir die Anmeldung und Abrechnung bei
der AKM.

15. HAFTUNG: Mitgebrachte Gegenstande, insbesondere Dekorationsmaterial, miissen den
feuerpolizeilichen ~ Anforderungen entsprechen. Eine Montage muss mit dem
Veranstaltungsleiter bzw. leitendem Mitarbeiter abgesprochen werden. Fir die bei der
Montage oder Demontage entstandenen Schaden haftet der Veranstalter. Fir alle
entstandenen Schéaden, durch Fremdeinwirkung, am Eigentum der Birngruber Gastronomie
GmbH, wie Einbruch, Diebstahl, Feuer, Sturm und hohere Naturgewalten, haftet der
Veranstalter. Fur einen Versicherungsschutz vor Ort muss der Veranstalter sorgen. Der
Veranstalter hat eine fiir die aktuell geltenden Richtlinien von Covid-19 verantwortliche Person
beauftragt. Der Caterer ist schad- und klaglos zu halten.

16. NICHTERFULLUNG: Streik, Feuer, Terror, Autounfall, sowie schwerwiegende, die
Leistung verhindernde Umstande auRerhalb der Birngruber Gastronomie GmbH,
insbesondere Falle héherer Gewalt, berechtigen dieses, die getroffenen Vereinbarungen ohne
Schadenersatzpflicht in irgendeiner Form zu I6sen. Sollte aufgrund einer Pandemie bzw. durch
einen Erlass der Osterreichischen Bundesregierung bzw. jeweiligen Landesregierung eine
Durchfiihrung der Veranstaltung nicht méglich sein, tritt folgende Regelung in Kraft. 1. Sollte
der Veranstalter bis 20 Tage vor Veranstaltungsbeginn eine Verschiebung der Veranstaltung
bekannt geben, dann fallen keinerlei Kosten an. Bei Verschiebung der Veranstaltung innerhalb
von 20 Tagen vor Veranstaltungsbeginn tritt der Punkt 16.2 in Kraft. Nennt der Veranstalter in
einem der genannten Punkte innerhalb eines Zeitraums von 14 Tagen kein neues
Veranstaltungsdatum, dann tritt der Punkt 16.2 in Kraft. 2. Bei Absage ab 14 Tage vor Beginn
der Veranstaltung werden die bereits geleisteten Arbeitsstunden laut Aufzeichnung und die
bereits bestellten Waren (Speisen und Getranke, welche nicht an den jeweiligen Lieferanten
retourniert werden kdnnen zu 100%) an den Veranstalter verrechnet. 3. Bei Absage ab dem
Zeitpunkt des Beginns der Veranstaltung werden die bereits geleisteten Arbeitsstunden laut
Aufzeichnung (Vorbereitung, Auf- und Abbau, Durchfiihrung) | die laut Angebot definierten
Kosten fiir die bereits bestellten Waren (Speisen zu 100% und Getranke, welche nicht an den
jeweiligen Lieferanten retourniert werden koénnen zu 100%) | der Transport Hin- und
Ricktransport fir die Infrastruktur ( Equipment und Mobiliar) sowie die von externen
Dienstleistern zu leistenden Stornogebilihren an den Veranstalter verrechnet. 4. Bei der
Unterbrechung der Veranstaltung aufgrund von Sicherheits- oder Gesundheitsorganen
verordneter Kontrollen zur Identifizierung von Verdachtsfallen unter den Teilnehmern (Kunden,
Gaste, Mitarbeiter etc.) wird bei auf Selbstzahler basierenden Veranstaltungen | der
Umsatzverlust und die von externen Dienstleistern zu leistenden Stornogebiihren in Rechnung
gestellt. Bei Veranstaltungen auf Gesamtrechnung werden die von externen Dienstleistern zu
leistenden Stornogebiihren | die Kosten der bereits bestellten und verarbeiteten Speisen zu
100 % und Getranke, welche nicht an den jeweiligen Lieferanten retourniert werden kénnen
zu 100%, die Kosten fiir die Infrastruktur (Equipment und Mobiliar) und dessen Hin- und
Riicktransport, sowie die bereits geleisteten und noch anfallenden Arbeitsstunden laut
Aufzeichnung in Rechnung gestellt.

17. AUFTRAGSERTEILUNG: Die Auftragserteilung kann nur in schriftlicher Form erfolgen.

18. GERICHTSSTAND: Es gilt ausschlieflich sterreichisches Recht, Gerichtsstand ist das
fiir Mondsee jeweils sachlich zustandige Gericht.

19. DATENSCHUTZERKLARUNG:

1. Beim Kunden erhobene oder von diesem Ubermittelte, personenbezogene Daten kénnen
fir die Erflillung der Geschéftszwecke der Birngruber Gastronomie GmbH im Rahmen der
gesetzlichen Datenschutzregelungen verwendet werden. 2. Die Birngruber Gastronomie
GmbH und die mit lhr verbundenen Unternehmen sind zudem berechtigt, diese
personenbezogenen Daten zu verwenden, um Sie per Brief, E-Mail, Telefon oder Fax zu
kontaktieren. Diese Einwilligung kann jederzeit schriftlich per E-Mail an admin@chefpartie.at
widerrufen werden. 3. Der Kunde hat die datenschutzrechtlichen Voraussetzungen der
vorstehenden Verwendungen durch geeignete MaRnahmen (z.B. Einwilligung seiner
Mitarbeiter) sicherzustellen. Der Kunde haftet der Birngruber Gastronomie GmbH fiir Schaden
und Aufwendungen aus der Verletzung dieser Verpflichtung und stellt die Birngruber
Gastronomie GmbH auf erstes Anfordern von entsprechenden Anspriichen Dritter frei. Diese
Einwilligung kann jederzeit schriftlich per E-Mail an admin@chefpartie.at widerrufen werden.
4. Der Kunde akzeptiert, dass alle Daten des Kunden, die bei der Auftragserteilung bekannt
gegeben werden, sowie alle in diesem Zusammenhang stehenden Vereinbarungen und
Bestellungen an die Steuerkanzlei bzw. den Steuerberater der Birngruber Gastronomie GmbH
weitergegeben werden. Der Kunde akzeptiert, dass alle seine Daten, die bei der
Auftragserteilung bekannt gegeben werden, sowie alle in diesem

Zusammenhang stehenden Vereinbarungen und Bestellungen,

samtlicher Schriftverkehr rund um die Buchung und deren

Sachverhalt, bei Bedarf an Lieferanten, offentliche Behdrden,

Finanzamt, Gerichte, Rechtsvertreter und Rechtsschutz

weitergegeben werden. Diese Einwilligung kann jederzeit

schriftlich per E-Mail an admin@chefpartie.at widerrufen " o o
werden. N\ .°
20. PREISANPASSUNG: g &
Bitte beachten Sie, dass die angegebenen Preise sich auf g /

die aktuelle Marktsituation zum Datum der Zusendung
des  Angebots beziehen. Bei steigenden
Einkaufspreisen ~ zum  Veranstaltungszeitpunkt
behalten wir uns das Vorrecht unserer angefiihrten
Preise anzugleichen.

Stand Jéanner 2026

Chef Partie | EIN UNTERNEHMEN DER BIRNGRUBER GASTRONOMIE GMBH
Produktionsstandort: Am Messezentrum 6 | A-5020 Salzburg | Firmensitz: Lindenweg 11 | A-5310 Mondsee
T +43(0)6232 36093 40 | office@chefpartie.at | www.chefpartie.at | www.voi.bio




